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VENEZIA IN NUMERI

€ 8,90
IN TUTTE
LE EDICOLE oltre al prezzo

del quotidiano

una storia millenaria

in abbinamento
solo con

Venezia svelata attraverso i suoi numeri che raccontano 
una civiltà inimmaginabile e molte delle sue leggende.
Una summa numerica che restituisce la panoramica
di una storia unica e irripetibile.

IN CONSIGLIO Approvato il Paesc per il quale Lendinara è capofila di altri quattro comuni

Piano contro siccità e rischio idraulico
Presentato da Alessandra Meneghetti dello studio Puam il risultato del monitoraggio

Elena Fioravanti

L E N DI N A R A - Approvato
in consiglio comunale il
Paesc, il Piano di azione
per l’energia sostenibile e
il clima, che Lendinara per
prima insieme ad altri
quattro comuni ha varato.
Al lavoro quindi per mette-
re in campo azioni per con-
trastare siccità e ondate di
calore e migliorare quelle
già in essere contro il ri-
schio idraulico. Lendinara
è quindi realtà capofila per
l’Area Polesine Occidenta-
le insieme a Trecenta, Vil-
lanova del Ghebbo, Bagno-
lo di Po e Giacciano con Ba-
ruchella.
E’ stato approvato quindi
all’unanimità il piano pre-
disposto dallo studio Puam
e presentato da Alessandra
Meneghetti, che, presen-
tando i risultati del moni-
toraggio delle emissioni di
anidride carbonica nel ter-
ritorio dei cinque comuni,
ha rilevato che dalle 97mi-
la tonnellate del 2011, nel
2018 si era passati a poco
più di 88mila tonnellate
grazie alle azioni già previ-
ste dai Paes precedenti. Ha
poi precisato: “Ora gli

obiettivi sono la riduzione
de ll’anidride carbonica di
almeno il 40 per cento en-
tro il 2030 e il raggiungi-
mento della neutralità cli-
matica nel 2050, da otte-
nere con una serie di azio-
ni che coinvolgono enti lo-
cali e privati”. “I problemi
che interessano quest’area
– ha aggiunto - sono il cal-
do estremo (ondate di calo-

re) e la siccità, contro cui
bisognerà adottare misure
mitigative e adattative.
Occorre inoltre migliorare
le misure già previste per
far fronte a precipitazioni
estreme, inondazioni e al-
lagamenti”.
Da mettere in atto quindi
azioni per la mobilità so-
stenibile, l’uso di energia
rinnovabile, il migliora-

mento dell’efficienza
energetica degli edifici e il
coinvolgimento di cittadi-
ni e operatori, auspicato
anche dal sindaco Luigi
Viaro che ha parlato
dell’importanza di fare in-
formazione, coinvolgendo
anche il Consiglio comu-
nale dei ragazzi e i tecnici
che operano nel territorio.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

La siccità e il rischio idraulico: il Comune di Lendinara si impegna a intervenire col Paesc

LA GARA La Ferrari Costruzioni Pallacanestro ha fatto suo il derby contro il Costa di Rovigo

Basket da sogno, tra under e prima squadra
LENDINARA - Come da pronostico del-
la vigilia, la Ferrari Costruzioni Palla-
canestro Lendinara si aggiudica il der-
by sul campo del Costa di Rovigo con il
punteggio di 61-51. Un risultato acqui-
sito soprattutto nelle prime due fra-
zioni di gara, 37 a 17 il punteggio
all’over time, e controllato fino a fine
gara, quandi coach Brunizzo ha sfrut-
tato i ricambi a disposizione in pan-
china.
Una partita però non facile, nono-
stante la differenza in classifica tra le

due formazioni, e ancora una volta si è
avuta la percezione che i lendinaresi
di capitan Turetta siano i principali
artefici del proprio destino. Ad una su-
periorità tecnica generale non ha cor-
risposto infatti altrettanta precisione
al tiro con percentuali ancora una vol-
ta troppo basse sia da sotto canestro
che dalla linea dei 3 punti, che hanno
fatto palpitare i fans lendinaresi anco-
ra una volta accorsi numerosi a Costa
per sostenere i propri beniamini.
Con questa vittoria i lendinaresi han-

no consolidato il secondo posto in clas-
sifica mantenendo inalterato il di-
stacco di due punti dal San Martino
Nbr Rovigo; una posizione in classifi-
ca da mantenere in previsione dei play
off.
Da segnalare infine la continua cresci-
ta del settore minibasket che può con-
tare su ben quattro gruppi; un settore
dal quale ad inizio stagione si è deciso
di ripartire che sta dando buoni frutti
potendo contare su 60 bambini com-
plessivamente (fra i quali alcune ra-

gazze interessanti). Inoltre è stata vin-
ta anche la scommessa del gruppo Un-
der 14, che pur essendo nato in autun-
no può contare, grazie all’abnegazio -
ne di coach Massimo Pradella, su 14
elementi, che pur avendo iniziato l’at -
tività da poco saltando l’attività mini-
basket lasciano intravedere spazi di
crescita e la presenza di elementi inte-
ressanti anche in prospettiva della
prima squadra.

E. F.
© RIPRODUZIONE RISERVATA

L’INIZIATIVA
Aperte le iscrizioni

ai soggiorni climatici
LENDINARA - Sono aperte le iscrizioni per i soggiorni cli-
matici che anche quest’anno si terranno a Rimini dal 18
giugno al 2 luglio 2023. Come ogni anno si rinnova l’appun -
tamento estivo organizzato dal Comune di Lendinara che
propone a lendinaresi e non una vacanza in una località
ormai consolidata e apprezzata dai partecipanti nelle estati
precedenti. Per il soggiorno sarà possibile scegliere tra ca-
mera doppia a un prezzo di 740 euro a persona o camera
singola a 930 euro. La sistemazione in hotel a 3 stelle, si-
tuati a poca distanza dalla spiaggia e dotati di ascensore,
sala soggiorno e sala tv, bar, sala ristorante e comprende il
trattamento in pensione completa, assistenza turistica e
medico-sanitaria, wifi gratuito, assicurazione infortuni e
servizio portineria h 24. Nel pacchetto è compreso anche
un servizio di animazione per i momenti di svago con tanto
di premiazioni per tornei e giochi e una gita di mezza gior-
nata, oltre ad aperitivo di benvenuto e serata di arrivederci.
Sono previsti anche sconti su eventuali bambini per il terzo
letto, oltre al servizio spiaggia compreso nel prezzo con un
ombrellone e due lettini e l'uso della cabina per tutto il
gruppo. La quota non comprende né la spesa del trasporto,
che subirà variazioni in base al numero di partecipanti, né
la tassa di soggiorno, che dovrà essere saldata direttamen-
te in hotel. Per la presentazione delle domande di parteci-
pazione rivolgersi all’Ufficio Politiche Sociali del Comune
di Lendinara in via Conti, 26 e al numero 0425/605658.

E. F.
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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MERCATO SETTIMANALE Martedì: Fiesso, Loreo, Salara, Villamarzana, Rovigo

ROVIGO
Comunale n. 1 - Dir. Dr.ssa
Alessandra Sprocatti Via
Badaloni, 47 0425-23016

ROVIGO FRAZ.

SARZANO
Dr. Lo Curzio Giuseppe Viale
dei Mille, 15 0425-490550

CONCADIRAME
Farmacia Benetti Dott.sse
Tania e Paola Snc via San
Gregorio, 7, 0425 070799

CENESELLI
Antica Farmacia Madonna
della Salute dei Dr. Donato e
Michele Iacino s.n.c. Piazza G.
Marconi, 423 0425-88071

LENDINARA
Farmacia Laboratorio Mastelli
s.a.s. - Dr. Massimo Mastelli
Via Cesare Battisti, 7
0425-641053

STIENTA
Dr. Roveroni Umberto VIA
Maffei, 373 0425-751007

BOSARO
Dr.ssa Chioldin Alessia Via
Nazionale, 239 0425-932198

ADRIA
Nadalini Riviera G. Matteotti
12 tel. 0426 21459

VOLTO
Ikonomu via Venezia 14 tel.
0426 339269

PORTO TOLLE
Beltrami e Iaccheri (Cà Venier)
via Trento 27 tel. 0426 393083

SOTTOMARINA
Starfarma srl - Via Madonna
Marina, 250 - Tel 041 492172

Rovigo
NOTORIOUS CINEMAS
viale Porta Po 209.
tel. 0425 070259 -sito web
www.notoriouscinemas.it

(O.V.) - Dungeons and
Dragons - L'onore dei ladri
- New
martedì 20:40

Delta
martedì 17:50
mercoledì 17:50

Dungeons and Dragons -
L'onore dei ladri - New
martedì 17:15 18:30 20:00
21:30
mercoledì 17:15 18:30 20:00
21:30

Il Mago di Oz - Centenario -
Evento
martedì 18:00
mercoledì 18:00

Il Ritorno di Casanova -
New
martedì 17:00 20:50
mercoledì 17:00 20:50

Il viaggio leggendario
martedì 17:00

John Wick 4
martedì 17:10 21:40
mercoledì 17:10 20:40 21:40

L'ultima notte di amore -
Rassegna Movie Collection
mercoledì 17:00 21:00

Quando - New
martedì 19:25 21:20
mercoledì 21:20

Scream VI
sabato 22:30

Shazam! Furia degli Dei

martedì 21:45

Super Mario Bros. - Il Film -
New
mercoledì 17:30 20:30

The Honeymoon - Rassegna
Un Martedì Da Leoni
martedì 17:00 21:00

Rovigo
TEATRO DUOMO
Vicolo Duomo, 6, Rovigo

www.cinemaduomo.it

Smile - Sorridi Rovigo
Tre spettacoli di comicità
d'autore. A cura di Dalvivo
Eventi
Giovedì 6 aprile 21.00,
Alessandro Bergonzoni

Festa magica di (quasi)
primavera
con il Mago Fedele e il film "La
fata combinaguai"

Badia Polesine
CINEMA TEATRO

POLITEAMA
via Cigno, 259 tel. 0425 51528

Dungeons & dragons-
l’onore dei ladri
martedì ore 21.00
mercoledì ore 21.00

Delta
martedì ore 21.00

Super Mario Bros
mercoledì ore 20.30

Cavarzere
MULTISALA VERDI
Piazzetta Mainardi, 11
Telefono: 0426 310 999

RASSEGNA DEL MARTEDI’ AL
CINEMA
Eventing Everywhere all at
once - premio Oscar 2023
martedì ore 21,00

AL CINEMA
FARMACIE DI

TURNO

PASQUA
Colombe Loison

gustose innovazioni
Umberto Saba raccontava
“La vita è così amara, il vino
è così dolce; perché dunque
non bere?” La famiglia Loi-
son, pasticceri artigianali
di Costabissara (Vi) dal
1938, ha fatto propria que-
sta citazione che ha calato
in una colomba imbibita
con un blend di selezionati
vini come il Recioto di Gam-
bellara, il Riesling e il Ver-
duzzo. Il marchio Loison
rappresenta una produzio-
ne di nicchia che vede nei
dolci pasquali una conti-
nua evoluzione dove quali-
tà ed estetica (eleganza del-
le confezioni, con le nuove collezioni Fiori: Peonie, Ro-
se, Fior di Pesco) si esaltano a vicenda e la tradizione è
considerata come un’inesauribile fonte creativa. Accan-
to alle classiche colombe, il vulcanico Dario Loison ha
sfornato la colomba al caramello salato dal sapore "sfac-
ciatamente goloso". E' il nuovo gusto di primavera: una
copertura di cioccolato bianco e nocciole Piemonte Igp e
farcito con la crema al Caramello salato. Mentre la Co-
lomba Regal Cioccolato narra gradazioni sfumate di ne-
ro, velati misteri di gusto da selezionati cru di cacao mo-
norigine e tre declinazioni di cioccolato: in sofisticate
gocce nell’impasto, in suadente crema di farcitura, in
riccioli fondenti di copertura. Il gusto classico Loison
non ha mai finito di raccontare ciò che dolcemente
esprime, ogni nuovo assaggio è sempre una inaspettata
riscoperta grazie a un impasto ricco che necessita di 72
ore di paziente lavorazione e selezionati canditi di aran-
ce della Sicilia senza solfiti.

Dario Loison

Gusto

Alla Trattoria Vecia, una maratona di sapori
in tavola i risotti “speciali” di Paolo e Paola

R
isotto ma-
r  a  t  h o  n  ,
torna alla
grande la
s f i d a  g a-
st ro no mi-

ca di Paolo e Paola Cecconel-
lo, chef e titolari della Trat-
toria Vecia di Granze. Un
evento che da dieci anni si
ripete per nove serate ogni
ultimo venerdì del mese. La
formula collaudata con suc-
cesso, visto il "tutto esauri-
to", prevede un menu con
sette risotti dedicati a non-
na Paola.
Dai classici: salsiccia e car-
ciofi, ai funghi porcini, al
nero di seppia; ai vegeta-
riani: peperoni melanzane
e zucchine, asparagi ed er-
bette di campo; dai freschi
ed innovativi (gamberi e
ananas, mele e speck di
Asiago) fino ai sostanziosi
radicchio, gongorzola e
chiodini. A impiattare c'è
Daniele che coordina la bri-
gata di sala e dispensa un
solo consiglio: "Rinunciare
al bis se si vuole arrivare al-
la fine".
Attenta, frutto della decen-
nale esperienza, la scelta
del riso. La cuoca Paola è
meticolosa in fatto di tenu-
ta di cottura. Paolo gira tra i
tavoli dispensando battu-

te, ma con l'orecchio atten-
to ai suggerimenti. Dal
1983 la famiglia Cecconello
è custode della cucina di
tradizione della Bassa Pa-
dovana. Il locale è la classi-
ca trattoria, vecchio stile
anche negli arredi, lungo

la via principale del paese.
La cucina, tipicamente ca-
salinga, punta a valorizza-
re i prodotti del territorio
con gusti d’altri tempi e
porzioni abbondanti a un
prezzo ragionevole. Il me-
nu è vario: antipasti di sa-

lumi, selvaggina (fagiano,
lepre, cinghiale, in stagio-
ne), baccalà alla padovana
(con pomodoro). Ma anche
la trippa, quella in brodo
(vera rarità) è una speciali-
tà. E poi faraona, anatra,
oca, tacchino, i bolliti con
la carne di manzo, cotechi-
ni, lingua col cren (rafano).
La pasta è fatta in casa, o
meglio "tirata a mano" co-
me ama sottolineare Paola,
che, su richiesta, prepara
piatti ormai scomparsi, co-
me i malafanti. Unico nel
suo genere è un piatto anti-
co: zuppa o minestra con il
brodo dei musetti di maiale
a cui viene aggiunta farina
di polenta, le ossa di maia-
le, la verza. Il tutto viene
fatto bollire a lungo. Que-
sta antica ricetta di conta-
dini e mugnai accomuna i
territori del Basso padova-
no e del Polesine. I dolci so-
no una tentazione: dalla
brazadea, alla zuppa ingle-
se; dalle crostate alla frutta
alle panne cotte. I vini sono
del territorio, tra cui i Doc,
bianchi e rossi, del Colli Eu-
ganei e di Melara. A Paolo e
Paola si sono affiancati il fi-
glio Daniele e la sorella Ca-
terina, che pur mantenen-
do la tradizione di fami-
glia, hanno portato la giu-
sta innovazione in alcuni
piatti. La trattoria è chiusa
il lunedì. Martedì, merco-
ledì, giovedì e venerdì aper-
ti solo alla sera, sabato e do-
menica tutto il giorno.

Donato
Sinigaglia

Daniele con uno dei risotti in degustazione


